
 

 

 
 
 
PROTOKOLL 
 
Stammtisch 
 
Zeit: 19.1.17 19:30 Uhr 
Ort: Bürgerhaus Markt Erlbach 
Teilnehmer 
Birgit Fleischmann, Ina Bleil, Ellen Schuster, Herbert Mayr, Gerhard Wagner, Paula 
Stirner, Semira Schuster, Rainer Feuerbach, Jutta + Jürgen Gottschalk, Tim + Dagmar 
Lemmen aus Wilhermsdorf 
 
Agenda 
 
1. Crepesabend an Chandeleur (Lichtmess 2.2.) Bürgerhaus, ab 18:00 Uhr 
 
2. Teilnahme am Faschingsumzug 
 
3. Ausstellung Sieglinde Kaminsky im Bürgerhaus 
 
4. Reisebericht Marokko 
 
5. Sonstiges 
 
 
zu 1.  
• Beginn ab 18:00 Uhr im Bürgerhaus 
• Crepesbeläge: Gorgonzola pikant, Schinken/Champignon, Nutella, Zimt/Zucker, 

Marmelade, Spinat/Lachs - Semira schickt Einkaufsliste an Jutta und Birgit 
• Info ans Mitteilungsblatt Vereinsnachrichten -> Jürgen 
• Info Facebook -> Semira 
• Info Homepage -> Herbert 
• Plakaterstellung - Semira kontaktiert Adrian 
• Schürzen/Crepeseisen mitbringen 
• Crepesbäcker: Semira, weitere Mitbäcker/innen werden gesucht 
• Teig: Ellen, Birgit, Paula, Jutta, Dagmar 
 
zu 2. 
• Minimum Gruppengröße wird nicht erreicht -> keine Teilnahme am Umzug 
 
zu 3. 
• Versicherungsfrage ist nicht geklärt. 



 

 

• Zeitraum, Ort und Rahmen der Ausstellung wird an einem späteren Zeitpunkt definiert. 
Gerhard schlug vor, die Ausstellung 2018 im Museum stattfinden zu lassen. 

 
zu 4. 
• Marokko Reisebericht von Rainer Feuerbach - Samstag, 18.2.17, Länge: 2 Stunden 

(15 Min. Pause), Beginn 19:00 Uhr / Bürgerhaus 
• Getränkeausschank gegen Spenden - (Minztee, Wein, Wasser) -> Rainer, Jutta, Birgit 
 
zu 5. 
• Vermittlung einer Brieffreundschaft für Dagmar -> Birgit fragt in Panazol nach 
• TOP Vereinshaftpflicht wird auf die nächste Sitzung vertagt 
• Stammtisch/Sitzung ab jetzt wieder im Wechsel jeden 3. Donnerstag im Monat im 

Bürgerhaus  -> Erinnerungsrundmail immer eine Woche vorher an Vorstand und 
Mitteilungsblatt -> Jürgen 

 
 
Crepesteigrezept 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Nächste Vorstandssitzung am 16.2.17 
 

Rezept für den Teig  
(bitte dieses Rezept verwenden) 
 
1 Liter Milch 
6 Eier 
500g Mehl 
3EL Rapsöl 
 
Alles gut vermischen und eine Nacht im 
Kühlschrank ruhen lassen.  
 
Am besten in Flasche mit großer Öffnung 
mitbringen – bitte nicht in Schüsseln. 


